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CONTEXTE PRE-REQUIS

Il convient de distinguer :
les collectivités qui disposent d’'un service du protocole ou pas,
les collectivités qui disposent dans leur enceinte un “restaurant” pour les
élu.e.s et les accueils protocolaires
les accueils de personnalités représentant des Etats et les accueils de
personnalités représentant des collectivités locales
les repas “officiels” des repas qui le sont moins, pendant I'accueil d’une
mission sur plusieurs jours
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Ne pas programmer de repas a 13 personnes — certains convives peuvent étre choqués alors méme que ce n’est plus tout a fait en
sujet en France
Prévoir 30 minutes de battement apres les repas

Laisser des repas libres pour les membres de la délégation s'ils restent plusieurs jours

Ne pas prendre en charge les excés de repas au niveau des techniciens : Pb juridique, éthique, lien avec les services déplacements
Prévoir des éléments de langage de relance (ou de relance a ne pas faire) pour les discussions a table.

Il N’y a pas de probleme a avoir plusieurs discussions en paralléle, ¢a veut dire que le diner se passe bien

Sur la question du gaspillage — possibilité de faire un doggy bag mais seulement pour la puissance invitante

Pour vous impliquer davantage aux travaux de ’ARRICOD - renseighez-vous sur
Suivez-nous sur www.arricod.fr

Un éléphant dans un magasin de porcelaine

ou comment faire de la diplomatie culinaire

un atout de nos stratégies internationales ?
Est-ce qu’on sert des repas typiques
des pays de nos invités ?

Non surtout pas !

Ca dépend de la durée du séjour,
certains peuvent avoir besoin de
retrouver leurs reperes.

if// Qu'est ce que vous faites si un
élu veut faire goliter toutes les
spécialités locales ?

C'est important de
savoir commencer mais
aussi finir un repas.

1l faut I'anticiper sous peine de faire
exploser la note...

Et comment gérer la consommation
d'alcool ou les menus végétariens ?
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https://fr.wikipedia.org/wiki/Diplomatie_culinaire
https://www.politico.eu/article/food-diplomacy-gone-wrong-russian-salad-nato-berlusconi-pizza-george-bush-vomit-francois-hollande-wine-luiz-inacio-lula-da-silva/
https://www.youtube.com/watch?v=hfGlIWzIh30
https://classe-internationale.com/2022/04/26/la-gastronomie-au-coeur-des-relations-internationales-negociation-diplomatique-et-influence-internationale/
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